
Unsere Bar&Bistro Karte ist das 
kulinarische Herz des vaMoos. 
In der gemütlichen Lounge, an 
handgefertigten Eichentischen 

oder auf der Sonnenterrasse mit 
Bergblick.
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Täglich 
geöffnet

vaMoos Bar & Bistro

Unsere Bar & Bistro Karte ist das 

kulinarische Herz des vaMoos und damit 

auch täglich von 13.00  -  22.00  Uhr 

geöffnet. 

In der gemütlichen Lounge, an 

handgefertigten Eichentischen oder auf 

der Sonnenterrasse mit Bergblick genießen 

Sie entspannte Stunden in stilvollem 

Ambiente.

Neben ausgewählten Drinks aus unserer Bar 

servieren wir feine Snacks, Vorspeisen, 

frische Salate, knusprige Pizza und 

Desserts. Ob Kaffee nach dem Spaziergang, 

Aperol Spritz am Nachmittag oder Beef 

Tatar zum Drink – das vaMoos ist der 

Treffpunkt zu jeder Tageszeit.

Übrigens: in der vaMoos Bar gibt es 

jeden Tag eine Happy Hour von 16-17 Uhr 

und 21-22 Uhr.  

Pssst - nicht weitererzählen



  
vaMoos Bar
- täglich 
geöffnet



Starters & snacks

Classic Focaccia // 7,-
olive oil | balsamic vinegar | olives

Beef Tatar from SalonBeef // 23,-
approx. 100g | focaccia | pickled red 

onions | forest aioli | olives

Classic Burrata // 16,-
Rare tomatoes | balsamic vinegar | sea 

salt | Schüttelbrot crackers | olive oil

Homemade hummus // 14,-
Olive oil | feta cheese | grilled 

aubergine

Starter salads

vaMoos Salad S // 12,-  
Green organic salad | Tomatoes | Feta 

cheese | Croutons | Pomegranate | 
Radishes | Balsamic dressing

Ceasar Pumpkin S // 12,-  
Green organic salad | baked pumpkin 
| Caesar dressing | pumpkin seeds | 

Parmesan cheese | croutons

Citrus Summer S // 12,-  
Green organic salad | Orange segments
Sweetcorn | Feta cheese | Croutons | 

Orange miso dressing | Chickpeas

Large salads

vaMoos Salad L // 19,-  
Green organic salad | Tomatoes | Feta 

cheese | Croutons | Pomegranate | 
Radishes | Balsamic dressing

vaMoos Salad Burrata L // 24,-  
with burrata & balsamico

Green organic salad | Tomatoes | Feta 
cheese | Croutons | Pomegranate | 

Radishes | Balsamic dressing

Ceasar Pumpkin L // 21,-  
Green organic salad | baked pumpkin 
| Caesar dressing | pumpkin seeds | 

Parmesan cheese | croutons

Citrus Summer L // 20,-  
Green organic salad | Orange segments
Sweetcorn | Feta cheese | Croutons | 

Orange miso dressing | Chickpeas

starters & salads EN

Bistro main

Tagliata di Manzo // 34,- 
Pink rump steak | sliced

on fried focaccia | marinated salad | 
basil pesto | Parmesan



Starters & Snacks

Focaccia Classic // 7,- 
Olivenöl aus Apulien | Balsamico | Oliven

Beef Tatar vom SalonBeef // 23,-
ca. 100g | Focaccia | eingelegte rote 

Zwiebeln | Wald Aioli | Oliven

Burrata Classic // 16,-
Tomatenraritäten | Balsamico | Meersalz 

Schüttelbrot Cracker | Olivenöl

Hausgemachter Hummus // 14,-
Olivenöl | Feta | gegrillte Melanzani

Starter Salads

vaMoos Salat S // 12,-  
Grüner Bio Salat | Tomaten | Feta | 

Croutons | Granatapfel | Radieschen | 
Balsamico Dressing

Ceasar Pumpkin S // 12,-  
Grüner Bio Salat | gebackener Kürbis | 

Ceasar Dressing | Kürbiskerne | Parmesan 
| Croutons

Citrus Summer S // 12,-  
Grüner Bio Salat | Orangenfilets 

Mais | Feta Käse | Croutons | Orangen 
Miso Dressing | Kichererbsen

Large Salads

vaMoos Salat L // 19,-  
Grüner Bio Salat | Tomaten | Feta | 

Croutons | Granatapfel | Radieschen | 
Balsamico Dressing

vaMoos Salat Burrata L // 24,-  
mit Burrata & Balsamico

 Grüner Bio Salat | Tomaten | Feta | 
Croutons | Granatapfel | Radieschen | 

Balsamico Dressing

Ceasar Pumpkin L // 21,-  
Grüner Bio Salat | gebackener Kürbis | 

Ceasar Dressing | Kürbiskerne | Parmesan 
| Croutons

Citrus Summer L // 20,-  
Grüner Bio Salat | Orangenfilets 

Mais | Feta Käse | Croutons | Orangen 
Miso Dressing | Kichererbsen

Vorspeisen & SalateDE

Bistro Main

Tagliata di Manzo // 34,- 
Rosa Rumpsteak | aufgeschnitten 

auf gebratenem Focaccia | marinierter 
Salat | Basilikumpesto | Parmesan



Drinks & Sound:
Unsere Lieblingsplaylist

Jetzt reinhören

A drink a
day keeps the 
doctor away?

Bevor es zum Dessert 
geht...

... stellen wir uns noch einer 

Frage.

Welcher Drink darf es sein? 

Und vor allem wie oft? Hier 

sind die Top 5 Drinks unserer 

Service Ikonen - Peter & 

Michele. Der eine lebt für 

Wein - der andere sucht den 

perfekten Drink.

Lasst euch überraschen und vor 

allem:

Viel Spaß beim Probieren!



Peters Wein Top 5

Peters Liebe für Wein ist weit über das 

vaMoos hinaus bekannt. Welche Vorlieben er 

genau hat, wissen aber nur die wenigsten. 

Riesling Senftenberg Piri 

Weingut Nigl | Kamptal | AT

Pinot Bianco Riserva Vorberg DOC 

Weinkellerei Terlan | Südtirol | IT

Sekt Brut Rose 

Weingut Jurtschitsch | Langenlois | AT

Lagrein Riserva Vigna Castel Ringberg 

Weingut Elena Walch | Südtirol | IT

Cuveè Quattro 

Weingut Gager | Mittelburgenland | AT

5 Drinks, von denen sich 
Michele verführen lässt

Michele weiß genau, was jeder Drink 

braucht. Die passende Rezeptur zu 

finden ist trotzdem alles andere als 

einfach.

Mojito 

Rum | Limette | Minze | Rohrzucker

Negroni 

Gin | Wermuth | Campari

Daiquiri 

Rum | Limettensaft | Läuterzucker

Limoncello Spritz 

Micheles Limoncello | Tonic | Soda

Amaretto Sour 

Amaretto | Zitronensaft | 

Orangensaft

- Michele

- Peter



desserts EN

Desserts

Cheesecake & strawberry // 14,-
Homemade cheesecake | Strawberry sorbet | 

Caramel | Lime | Fresh berries

Karamell creme bruleé // 14,-  
Homemade sorbet | Caramel ganache

Homemade Kaiserschmarrn // 17,-  
1-2 person | Homemade apple jam

vaMoos tiramisu // 12,-
Mascarpone | Biskuit | Coffee

Organic ice cream

Eisl organic ice cream  
// 3,40 per scoup

Premium organic ice cream from 
Seegut Eisl at Wolfgangssee

Flavours
Vanilla

Chocolate
Strawberry

Yoghurt-raspberry
Mango-passion fruit

Cookies-caramel
Poppy seed-raspberry

Banana-chocolate



DessertsDE

Desserts

Cheesecake & Erdbeer // 14,-
hausgemachter Cheesecake | Erdbeer Sorbet 

| Karamell | Limette | frische Beeren

Karamell Creme Bruleé // 14,-  
Hausgemachtes Sorbet | Karamell Ganache

Hausgemachter Kaiserschmarrn // 17,-  
1-2 Personen | Hausgemachtes Apfelmus

vaMoos Tiramisu // 12,-
Mascarpone | Biskuit | Kaffee

Bio Eisl Eis

Eisl Bio Eis  
// 3,40 pro Kugel

Premium Bio Schafmilch Eis vom 
Seegut Eisl am Wolfgangssee

Sorten
Vanille

Schokolade
Erdbeer

Joghurt-Himbeer
Mango-Passionsfrucht

Cookies-Karamell
Mohn-Himbeere
Banane-Schoko



vaMoos kids EN

Kids

Beef soup // 8,- 
with pancake joulienne

vaMoos Salad S // 12,-  
Green organic salad | Tomatoes | Feta 

cheese | Croutons Pomegranate | Radishes 
| Balsamic dressing

Ceasar Pumpkin S // 12,-  
Green organic salad | baked pumpkin 
| Caesar dressing | pumpkin seeds | 

Parmesan cheese | croutons

Citrus Summer S // 12,-  
Green organic salad | Orange segments
Sweetcorn | Feta cheese | Croutons | 

Orange miso dressing | Chickpeas

Kids risotto // 15,-
Speciality tomatoes | Oregano and olive 

oil from Apulia | Dried tomatoes

Kids pasta // 11,-  
with homemade sauce bolognese  

rucola & Grana Padano

Kids Pasta // 11,-  
with homemade tomato sauce  

rucola & Grana Padano



vaMoos KidsDE

Kids

Rinderkraftsuppe // 8,- 
mit Fritatten

vaMoos Salat S // 12,-  
Grüner Bio Salat | Tomaten | Feta | 
Croutons Granatapfel | Radieschen | 

Balsamico Dressing

Ceasar Pumpkin S // 12,-  
Grüner Bio Salat | gebackener Kürbis | 

Ceasar Dressing | Kürbiskerne | Parmesan 
| Croutons

Citrus Summer S // 12,-  
Grüner Bio Salat | Orangenfilets 

Mais | Feta Käse | Croutons | Orangen 
Miso Dressing | Kichererbsen

Kids Risotto // 15,-
Tomaten | Oregano und Olivenöl aus 

Apulien | getrocknete Tomaten

Kids Pasta // 11,-  
mit hausgemachter Bolognese  

Rucola & Grana Padano

Kids Pasta // 11,-  
mit hausgemachter Tomatensauce  

Rucola & Grana Padano



See you soon @vaMoos
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